GASTRO MENU 2011

RAPURISOTTOA
Rapurisottoa ja cremolatalla maustettua fenkolia sekd
jokirapua
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SAVUSTETTUA LOHTA
Kermamuhennettuja metsisienid, perunoita ja parsaa

Tai

ANKKA CONFIT
Mureaksi haudutettua ankankoipea, kurpitsapyreeti ja
madeirakastiketta
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CREME BRULEE
Vaniljalla maustettu creme brulee ja marjoja

Executive Sous Chef Ville Pyykénen

Viinisuositukset Lauri Vainio,
padsommelier Palace Kdmp Group



